
CHR I S TMA S



Soy Carmen Lucía Reyes, chef chocolatier, durante 
más de 10 años inmersa en el fascinante mundo del 
chocolate, utilizo siempre el cacao que me ayude a 
crear exquisitas y exclusivas piezas para cada 
temporada.

Para esta temporada, seleccioné sabores delicados al 
paladar, dentro de una mezcla de chocolate al 70% 
cacao, que fusionan emociones en cada sabor.

C H O C O L AT E S
D E  A U T O R



B O M B O N E S
R E L L E N O S
S A BOR E S

• Albaricoque
• Agave
• Amarula
• Bailey´s
• Balsamico de higo
• Black Cherry
• Black Walnut
• Blueberry
• Bordeaux Cherry
• Café
• Canela y pera
• Champagne
• Chile cobanero (PICA!!)
• Coco (LICOR)
• Crema de Limón (licor)
• Durazno
• Frambuesa

• Fresa
• Jengibre y miel
• Kraken (ron)
• Lemongrass
• Licor de banano
• Licor de cereza
• Licor de mazapán
• Licor de naranja
• Limon
• Limoncello (licor)
• Lychee
• Mandarina
• Mango
• Manzana roja
• Manzana verde
• Maracuyá
• Melocoton

• Melón (licor)
• Miel
• Naranja y vainilla
• Orange, mango,
• passionfruit
• Pera
• Piña
• Pisco (licor)
• Praline y miel (toblerone)
• Ron Zacapa (licor)
• Rosas
• Tequila (licor)
• Vainilla
• Vainilla / lavanda
• Violeta
• Whisky (licor)

Caja de 6 bombones

Q75









B A R R A S
S U G A R  F R E E
S A BOR E S

• Ajonjolí
• Albaricoque
• Almendras
• Arándanos 
   Banano liofilizado
• Cacao nibs
• Café
• Cardamomo
• Ciruelas **
• Coco

• Comino
• Fresa liofilizada
• Jengibre
• Mango
• Manzana liofilizada
* Naranja **
• Nueces
• Paprika ahumada/ 
bourbon y sal
• Pecanas

* Pepitoria 
• piña 
• Pistacho
• Romero
• Sal con hierbas Sal 
ahumada con romero
• Sal rosada
• Simple
• Vainilla ahumada y 
lavanda**

**NOTA: ciruelas, naranja y vainilla ahumada
con lavanda SI contienen azucar

4gr………….Q6.00

28gr………..Q20.00

30gr………..Q22.00

70gr………..Q48.00

20 unidades en adelante









Botella de chocolate pintada en la parte exterior, rellena de pastel de doble 
chocolate, “felleutine” (crocante) ganache de ron zacapa y chocolate 
saborizado con balsámico de ron zacapa.

Decorado con bombones y chocolates macizos y oro comestible de 24k

B O T E L L A S
R E L L E N A S

Botella grande 680gr………Q250

Botella pequeña 350gr……Q200







Nuestro lingote de chocolate es un pastel de masa de chocolate cubierto 
en ganache aromatizado con ron Zacapa, decorado con flores de 
chocolate macizo y laminas de oro de 24k comestible. Rinde 
aproximadamente para 5 a 6 porciones.

Nuestro lingote de mazapan es un pastel de masa de licor de mazapan 
cubierto de ganache aromatizado con licor de mazapan decorado con 
laminas de plata comestible y flores de chocolate macizo, rinde 
aproximadamente para 5 a 6 porciones.

L I N G O T E S
C H O C O L AT E  O  M A Z A P A N

Chocolate...........Q200

Mazapan............Q200







Marta Martínez (Martita), una artísta guatemalteca que admiro mucho por 
el amor, la pasión y el detalle en cada una de sus obras, cuando la conocí 
me identifique mucho, pues compartimos la misma filosofía y amor por lo 
artesanal y el arte, ponemos todo nuestro corazón para crear piezas únicas 
que generen sensaciones positivas.

Conoce las cajas de madera que Martita ha pintado con diseños clásicos 
navideños que podrás obsequiar como 1 pieza de arte fusionada para 
admirar y degustar, agrega la cantidad y los bombones que prefieras.

L A  F U S I Ó N
D E  D O S  A R T E S

C A J A S  D E  M A D E R A  P I N TA D A S  A  M A N O

+  B O M B O N E S  R E L L E N O S

Chef Carmen Lucía Reyes

Medidas caja:     15 x 12 cms

Caja de 12 piezas............Q. 280

Caja de 24 piezas............Q. 420

Caja de 36 piezas............Q. 560

Las cajas están pintadas a mano y son
piezas únicas, no habrá otra identica.





















Caja pingüinos pequeña 

Medidas: 5 x 5 ½ x 2 ½ “

8 pcs. Q. 220



Caja  Grande Jolly Noel

Medidas 5 ½ x 10 ½ x 2“ 

24 pcs Q. 490

48 pcs Q. 780



Caja  Grande Winter Cold

Medidas: 5 ½ x 10 ½ x 2“ 

24 pcs Q. 490

48 pcs Q. 780



5195 7155

www.carmenlucia.gt


